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Ristorante Strozzi’s 
Seehaus



Antipasti

Insalata Mista    12

Gemischter Blattsalat mit Karotten, Fenchel und Datteritomaten  

Insalata Verde   11

Gemischter Blattsalat mit Hausdressing

Burrata Pugliese   21

Cremig gefüllte Mozzarella auf Tomatencarpaccio und Rucola

Terina di Caprino Fresco   22

Mascarpone-Ziegenfrischkäse-Terrine im Pfeffer-Nuss-Mantel 
mit Salatbouquet und einer Nussvinaigrette 

Tiramisu al Salmone   24

Rauchlachs-Tiramisu 

Carpaccio di Manzo al Martello  26 36

Handgeklopftes Carpaccio vom Rindsfilet mit Rucola, 
Zitrone und Parmesansplitter

Verdura Grigliata   21

Gemüse Antipasti mit Parmesansplitter an Kräutervinaigrette

Gaspaccio di Citrioli   14

Gurken-Chili-Kaltschale

Mezze Lune Ripiene di Melanzane con  23 32

Ragout alla Salsiccia

Halbmond-Ravioli gefüllt mit Auberginen, begleitet von 
gebratenem Salsicciaragout  



Primi della Casa di sola Pasta fatta in Casa

Rigatoni alla Ricotta scante  23 27

Rigatoni an einer leicht pikanten Tomaten-Ricotta-Sauce 
mit frischem Jungspinat 

Risotto all Limone e Gamberoni  27 31

Zitronenrisotto mit Riesencrevetten und Rucola

Spaghetti alla Bolognese   23 27

Hausgemachte Spaghetti an einer feinen Kalbfleischbolognese

Linguine alle Vongole   27 31

Linguine mit frischen Venusmuscheln und Kirschtomaten

Strozzapreti alla Crudaiola  23 26

Strozzapreti mit Tomatensauce, frischen Tomatenwürfeln, 
Basilikum und Rucola



Secondi di Pesce

Filetto di Branzino   46

Wolfsbarschfilet vom Grill mit Mozzarella-Basilikumkruste 
auf einem Lauch-Reis

Filetto di Triglia    48

Filet von der Meerbarbe mit einem Tomaten-Gurken-Tartar 
auf Zucchini-Rucola-Gemüse

Filetto di Rombo   48

Gebratenes Steinbuttfilet auf Basilikum-Kartoffelpüree mit 
Baby Karotten und Thymian-Tomaten

Zu unseren Hauptgerichten können Sie eine Beilage wählen:
Weisser Reis
Polenta
Spinat
Rosmarinkartoffeln
Caponata-Gemüse



Secondi di Carne

Filetto di Manzo   57

Rindsfilet mit Parmesankruste auf Caponata-Gemüse 
und Rosmarinkartoffeln  

Bistecca Fiorentina   (500 g) 72

T- Bone-Steak gebraten im Knoblauch-Rosmarinöl 
mit Tomaten-Rucolasalat  

Fegato alla Veneziana   46

Kalbsleber venezianischer Art mit Chilipolenta

Faranoa al Barolo    44

Gebratenes Maispoulardenbrüstchen mit Barolojus 
auf braunen Linsen und getrockneten Tomaten



Dolci

Tortino al Cioccolato Fondente   (15 Min.) 14

Lauwarmes Schokoladensoufflé mit hausgemachtem 
Vanilleglacé

Fragoline Marinate con Gelato alla Vaniglia   14

Marinierter Erdbeersalat mit hausgemachtem Vanilleglacé 
und reduziertem Feigenbalsamico

Carpaccio di Ananas con Sorbetto   14

Ananas-Carpaccio mit marinierten Melonenperlen und Zitronensorbet

Tiramisù della Nonna    14

Hausgemachtes Tiramisu

Panna Cotta    14

Panna Cotta auf caramellisierten Vanille-Orangenfilets

Mousse al Cioccolato   14

Schokoladenmousse-Terrine mit Früchtegarnitur 

Gelati fatti in casa   4

Zitronensorbet 
Blutorangensorbet
Schokoladenglacé
Weisses Mokkaglacé
Vanilleglacé


